
Aperitivo 

Couvert 

Pan italiano, mantequilla artesanal, caponata, queso parmesano 

R$ 46 

 

Entrantes 

Trío de salchichas 

Salchicha toscana artesanal, salchicha de tomate seco y salchicha de cebolla 

caramelizada, preparadas a la parrilla. Servidas con farofa del chef 

R$ 88 

 

Croquetas de costilla 

Croquetas de costilla crujientes, servidas con alioli de calabaza caramelizada y espuma 

de ajo (seis unidades) 

R$ 78 

 

Empanadas de carne 

Empanada de carne frita. Servido con salsa romesco de tomate (tres porciones) 

R$ 60 

 

Tiras de filete mignon Angus 

Tiras de filete mignon Angus con cebolla, servidas con pan casero (250 g) 

R$ 92 

 

Carpaccio rústico de atún tonnato 

Carpaccio de filete mignon Angus con una salsa tonnato de atún, alcaparras, queso 

parmesano y rúcula 

R$ 72 

 

Provoleta con gremolata 

Provoleta a la parrilla con una salsa gremolata de ralladura de limón y tomates confitados 

R$ 62 

 

Pan de ajo 

Pan italiano con una suave crema de ajo a la parrilla 

R$ 28 

 

Polenta serrana 

Polenta crujiente con queso serrano rallado. Servido con espuma de ajo 

R$ 44 

 

Papas trufadas 

Papas fritas trufadas con queso parmesano rallado 

R$ 38 

 

Sopa 

Capeletti con pan a la parrilla 

R$ 46 

 

Hamburguesa 



Hamburguesa a la parrilla 

Pan brioche, hamburguesa con una mezcla de carne, queso provolone, lechuga, tomate, 

trocitos de tocino y salsa de la casa. Servida con papas fritas 

R$ 84 

 

Menú infantil 

Bistec de Res 

Bistec de res o pollo, arroz blanco, servido con papas fritas, o papas fritas con forma de 

carita sonriente, o puré de papas 

R$ 52 

 

Espagueti 

Espagueti con mantequilla o salsa de tomate, servido con bistec de res o pollo 

R$ 52 

 

Mini Hamburguesa 

Pan, carne y queso, papas fritas con forma de carita sonriente 

R$ 52 

 

Ensaladas 

Ensalada MLBK 

Mezcla de hojas verdes, berenjena asada, champiñones, albaricoques, aderezo de mostaza 

Dijon y miel, con virutas de queso parmesano 

R$ 58 

 

Ensalada de Pollo 

Filete de pollo asado, lechuga romana asada, virutas de queso parmesano y tocino 

R$ 56 

 

Ensalada de Pulpo 

Pulpo crujiente, mezcla de hojas verdes, emulsión de bergamota y limón 

R$ 72 

 

Burrata 

Burrata empanizada servida con tomate confitado, salsa pesto y Focaccia 

R$ 78 

 

Pasta 

Elige tu pasta y salsa favorita 

Pappardelle 

Rigatoni 

Espaguetis 

 

Filete con champiñones 

Tiras de filete, champiñones, crema, demi-glace y queso parmesano 

R$ 168 (una persona) 

R$ 268 (dos personas) 

 

Filete con cuatro quesos 

Tiras de filete, selección de quesos MLBK 



R$ 168 (una persona) 

R$ 272 (dos personas) 

 

Mariscos 

Mariscos salteados en mantequilla con ralladura de bergamota 

R$ 188 (una persona) 

R$ 288 (dos personas) 

 

Ossobuco con ragú 

Estofado de ossobuco cocinado a fuego lento con tomates y especias 

R$ 138 (una persona) 

R$ 228 (dos personas) 

 

Ñoquis 

Trufados Ñoquis 

Ñoquis de patata con crema de trufa, champiñones y tocino a la parrilla 

R$ 118 

 

Ñoquis de gorgonzola 

Ñoquis de boniato con salsa de gorgonzola 

R$ 126 

 

Risottos 

Risotto de filete y champiñones 

Risotto de champiñones con filete mignon Angus en salsa demi-glace, queso parmesano 

y espuma de ajo 

R$ 138 

 

Risotto de cordero MLBK 

Risotto cremoso de cordero salteado en vino tinto con alioli de calabaza caramelizada 

R$ 142 

 

Risotto de gambas 

Risotto de gambas con gambas crujientes a la parrilla y queso parmesano 

R$ 148 

 

Risotto de puerro 

Risotto de puerro asado, puerro crujiente y bergamota 

R$ 102 

 

Pescados y mariscos 

Pez amarillo 

Pez amarillo, puré de papas, brócoli y cebolla 

R$ 158 

 

Salmón Cordillera 

Filete de salmón con risotto cremoso de azafrán 

R$ 148 

 

Pulpo a la Plancha 



Pulpo, puré de papas, romesco de tomate, brócoli y papas asadas 

R$ 168 

 

Aves 

Muslo de pollo a la parrilla 

Muslo de pollo a la parrilla con risotto de puerro y ralladura de bergamota 

R$ 118 

 

Cordero 

Costillas de cordero 

Costillas de cordero con costra de pistacho y hierbas frescas, servidas con papas y 

verduras salteadas a la parrilla 

R$ 178 (una persona) 

R$ 298 (dos personas) 

 

Paleta de cordero 

Paleta de cordero cocinada a fuego lento y terminada a la parrilla, servida con papas y 

verduras 

R$ 342 (dos personas) 

 

Lomo de cordero serrano 

Lomo de cordero a la parrilla con costra de queso serrano. Con papas y verduras 

R$ 160 (una persona) 

R$ 268 (dos personas) 

 

Cortes de res 

Su corte preferido acompañado de: 

Vegetales salteados a la parrilla 

Chimichurri, salsa barbacoa, salsa Malbec, mermelada de naranja y pimiento, salsa criolla 

Farofa del chef 

 

Angus Prime Rib 

La Prime Rib es el corte premium de la costilla Angus. La unión perfecta entre la ternura 

del chuletón y el sabor indescriptible de la costilla de res 

R$ 322 (dos personas) 

 

Costilla de Res Madurada (60 días de maduración) 

La Costilla de Res Madurada es un corte premium y selecto de costilla Angus, con 60 

días de maduración en seco, un manejo excepcional y una selección impecable del ganado 

R$ 428 (dos personas) 

 

Asado de Tira  

Un sabroso corte de costilla de res 

R$ 298 (dos personas) 

 

Parrillada del Sur 

La parrillada de la Pampa Gaucha: entrecot, filete mignon, picanha, chorizo artesanal y 

muchas brasas. ¡Imperdible! 

R$ 332 (dos personas) 

 



Milanesa 

Filete mignon napolitano al estilo milanés con salsa de queso y tomate. 

Opciones: 

Arroz blanco y papas fritas 

R$ 278 (dos personas) 

Espagueti con cuatro quesos 

R$ 298 (dos personas) 

 

Entrecot Angus 

Entrecot Angus con una mezcla de pimientos, cebolla, tomate y alcaparras, asado a la 

brasa, con salsa gremolata de ralladura de limón, perejil, ajo y queso provolone 

R$ 192 (una persona) 

R$ 322 (dos personas) 

 

Ojo de bife 

Corte de ojo de bife argentino de primera calidad, que destaca por su jugosidad y el 

marmoleado que se revela a la parrilla 

R$ 192 (una persona) 

R$ 322 (dos personas) 

 

Chorizo con costra de ajo 

Tierno y jugoso corte de carne con costra de ajo, asado a la brasa 

R$ 172 (una persona) 

R$ 288 (dos personas) 

 

Filete mignon Dijon 

Filete mignon con salsa de mostaza Dijon. Servido con papas fritas 

R$ 178 (una persona) 

R$ 298 (dos personas) 

 

Picanha Provolone 

Picanha Angus con queso provolone ahumado 

R$ 196 (una persona) 

R$ 328 (dos personas) 

 

Bistec MLBK 

Corte exclusivo MLBK, preparado a la parrilla, con una ternura excepcional, jugosidad 

intensa y auténtico sabor a carbón 

R$ 172 (una persona) 

R$ 288 (dos personas) 

 

Entraña Angus 

Auténtica entraña Angus uruguaya a la parrilla 

R$ 160 (una persona) 

R$ 268 (dos personas) 

 

Guarniciones 

Arroz blanco 

Porción de arroz blanco cocido 

R$ 24 



 

Arroz pampa 

Arroz con carne seca deshebrada, huevo cocido, perejil y papas fritas 

R$ 42 

 

Frijoles negros 

Porción de frijoles negros cocidos 

R$ 24 

 

Calabaza caramelizada 

Una receta de la época colonial alemana. ¡Irresistible! 

R$ 28 

 

Verduras a la parrilla 

Mezcla de verduras salteadas a la parrilla con chimichurri 

R$ 52 

 

Puré de papas 

Crema de papas cocidas con mantequilla y leche 

R$ 30 

 

Papas fritas 

Tiras de papa crujientes fritas 

R$ 42 

 

Papas suizas 

Papas a la parrilla con tocino y queso parmesano 

R$ 42 

 

Champiñones trufados 

Deliciosa crema de champiñones trufados salteados a la parrilla 

R$ 74 

 

Fondue 

Fondue de la Pampa 

A la carta 

Fondue de la Pampa sobre piedra caliente: filete mignon, picanha, pierna de cordero y 

filete de pollo. Servida con 12 salsas diferentes. Reposición de cortes de carne: R$ 100 

R$ 292 

 

Fondue suiza 

A la carta 

Fondue de queso, servida con pan artesanal, chorizo calabrés, papas, brócoli y pasta de 

guayaba 

R$ 212 

 

Fondue de chocolate 

A la carta 

Fondue de chocolate, servida con frutas de temporada, malvaviscos y churros 

R$ 148 



 

Fondue de dulce de leche 

A la carta 

Fondue de dulce de leche, servida con frutas de temporada, malvaviscos y churros 

R$ 132 

 

Secuencia MLBK 

Secuencia por persona 

Fondue de queso, carne, chocolate con leche, dulce de leche y chocolate blanco 

R$ 232 

 

Postres 

Panqueque Dolce 

Panqueque relleno y gratinado. Servido con helado de crema casero. ¡Sensacional! 

Opciones: 

1. Dulce de leche 

2. Nutella 

3. Pistacho 

R$ 68 

 

Brownie con helado 

Brownie de chocolate al 70% con helado de crema casera 

R$ 48 

 

Mini Mundo Copa 

Copa de frutas de temporada con fondue de chocolate con leche 

R$ 48 

 

Pudín de café 

Pudín cremoso con un toque de café, acompañado de crema batida y dulce de leche 

R$ 38 

 

Romeo y Julieta 

Cuca de ricotta tostada con mermelada de guayaba y helado de queso serrano 

R$ 42 
 


